MENU
ANTIPASTI

Starters

Insalata di Totano del Mediterraneo con Sedano Bianco e
Germogli di Senape

Mediterranean squid salad with white celery and mustard sprouts
Mediterraner Tintenfischsalat mit Sellerie und Senfsprossen

Salade de calmars méditerranéenne avec de céleri et des germs de
moutarde

Canat 13 kanbmapoB n3 CpeamseMHOMOPbS C CENbAEPEEM U
rop4uLbl NPOPOCTKaAMMU

Morbida Crema di Porro con Uovo cotto a bassa temperatura e
Sale Blu di Persia

Creamy leek soup with low temperature cooked egg and blue salt of
Persia

Weiche Lauchcreme mit kaltgekochtem Ei und persischem Blausalz

Creme de poireaux doux avec oeuf cuit a basse température et sel
bleu de Perse

Msekuii nyk-nopeii ¢ HU3KomemnepamypHoviM 6apeHou AUYOM U
cuneu convio Ilepcuu



"Il Sole dentro di me'': Drink estivo: Arancione ( Carota,

Papaya, Melone, Basilico ); Giallo ( Ananas, Limone, Polvere
d'Oro e Petali di Fiori Edibili )

"The Sun Within Me": Summer Drink: Orange (Carrot, Papaya,
Melon, Basil),; Yellow (Pineapple, Lemon, Golden Powder and
Petals of Edible Flowers)

"Die Sonne in mir": Sommer-Getrdanke: Orange (Karotte, Papaya,
Melone, Basilikum); Gelb (Ananas, Zitrone, Goldpuder und Bliiten
von essbaren Bliiten)

"Le soleil en moi": boisson d'éte: Orange (carotte, papaye, melon,
basilic); Jaune (ananas, citron, poudre d'or et pétales des fleurs
comestibles)

«Connye 6Hympu meHsay: JlemHuil Hanumox. opaHI’cesvlil (MOPKO8b,
nanaiis, ObiHs, ba3unux); Keimuvii (ananac, 1UMOH, 3010MOl
NOPOULOK U JIenecmKU Cbe0OOHbBIX UBemos)

Tartare di Fassona Piemontese, con Rucola, scaglie di Gruyere
Svizzero e salsa Gazpacho

Piedmontese Fassona Veal Tartare with Rocket, Swiss Gruyere
cheese flakes and Gazpacho sauce

Piemontesischen Fassona Kalbfleischtatar mit Rauke,
Gruyereflocken und Gazpacho sauce

Tartare de baeuf Fassone du Piemont avec roquette, flocons de
fromage gruyere et sauce gazpacho

Fassona [lvemoumese mensamunol mapmap prKKOJZOIZ, CMPYAHCKU



PRIMI PIATTI

First Courses

Vellutata alla Cipolla Bionda con Capasanta Marinata al Succo

di Sedano Verde e Pistilli di Zafferano, Sale di Bali in Fiocchi

Yellow onion creamy soup with scallop in green celery juice and saffron
pistils, Bali salt flakes

Weiche gelben Zwiebelncreme mit Jackobsmuscheln, im grinen
Selleriessaft und Safranstempel mariniert, mit Bali-Salz in Flocken

Creme de otgnon jaune avec coquille Saint-Jacques mariné au jus de
Céleri vertes et pistils de sajg'an, avec du sel de Bali en flocons

MsaArkuin nyKoBbIn KPeM ¢ MOPCKUM rpebeLlkoM, MapHOBAHHLIM
COKOM 3€eJieHblr CENbAEPOB U LapaHOBbIMUN NECTUKAMMU, C COSNbIO
Banu B xnonbax

Ravioli Ripieni all'Astice e Polpa di granchio con Salsa Bisque di
Gamberi all'Americana e Salicornia
Lobster and crab stuffed Ravioli with American shrimp bisque sauce and

glasswort

Mit Hummer und Krabbe gefullte Raviolt, mit amertkanischer Garnelen-
st%uz[-Sau,ce und Queller

Raviolis farcis au homard et crabe a la sauce de crevettes américaine
Bisque et salicorne

PaBunonu c kpaboB 1 oMapoB C aMepUKaHCKUM COycoMm BUCKBU N3
KpeBEeTOK 1 conepoc



Ravioli con Melanzane e Scamorza, Salsa di Pomodori Pixel frul-

lati all'Origano

Ravioli with aubergines and scamorza cheese, Pixel tomato sauce
blended with oregano

Ravioli mit Auberginen und Scamorza-Kdse, Pixel Tomatensauce mit
Oregano

Ravioli aux aubergines el/ﬁ“omage de scamorza, sauce tomate Prxel
mélangée a de ['origan

PaBuonu ¢ 6akna)kaHamm 1 CbIpOM CKamMop3a, TOMaTHbI coyc Pirel
c nobasneHnem operaHo

Superfino Carnaroli mantecato al Prosecco Superiore di Valdob-
biadene DOCG
Gambero Rosso di Mazara in Crudité con Pepe Bourbon del Ma-
dagascar e Fumo di Legno di Melo

( min 2 persone; 20 min. )

Superfino Carnaroli risotto blended with Prosecco Superiore Valdobbia-
dene DOCG, Red Shrimp from Mazara in crudités with Madagascar
Bourbon pepper and apple wood smoke (min. 2 p.; 20 min.)
Superfino Carnaroli Reis mit Prosecco Superiore di Valdobbiadene
DOCG-Wein, mit roten Garnelen aus Mazara in Crudité mit Madaga-
skar-Bourbon-Pfeffer und Rauchen aus Apfelholz
(Mindestens zwei Personen; 20 min)

Riz Superfino Carnaroli au Prosecco Superiore di Valdobbiadene Vin
DOCG, avec crevette rouge de Mazara en crudité avec piment de Mada-
gascar et fumé de pommier (minimum deux personnes; 20 min.)
CynepdmHo KapHaponu ¢ BuHom lNpocekko Cynepuope

BanboobbwsgeHe DOCG, ¢ KpacHOW KpeBeTkon U3 Masapeol B



KpyanTe ¢ Magarackapckum nepuem bypboH n a6novHbIM gbIMOM €
18 Ha YenoBeka (MUHUMYM [1Ba YeNoBeKa)

Magret d'Anatra Marinato con Vino Bianco, Semi di Finocchio

e Miele, servito con salsa di Ciliegie e Insalatina Estiva

Duck Magret marinated in white wine, anise and honey, served
with cherry sauce and summer salad
Entenbrust in Weilswein mit Anis und Honig mariniert, mit Kir-
schesoflse und Sommersalat
Magret de canard mariné au vin blane, anis et miel, servi avec
sauce aux cerises et salade d'été
pyaka yTku, mapuHoBaHHas B 6enom BuHe, aHuce 1 meae,
nogaetcd C BMLHEBbLIM COYCOM U JIETHUM CaJlaTOM

Scamone di Angus U.S.A. con la sua Salsa ai Funghi Cardon-

celli e Gratin Dauphinois di Patate

American Angus rump with Cardoncelli mushroom sauce and
potatoes gratin Dauphinois
Rump von Angus USA mit Cardoncelli-Pilzsauce und gratinier-
ter Dauphinois
Croupion d'Angus USA a la sauce aux champignons Cardoncelli
et gratin dauphinois
Ory3ok aHryc USA ¢ rpmbHbim Cardoncelli coycom v rputuH-
aodpuHona



DESSERTS

Il mio Cheesecake con Mandorle, Pinoli, Semi di Basilico e Cou-

lis di Mirtilli

My cheesecake with almonds, pine nuts, basil seeds and blueberry coulis

Mein Kasekuchen mit Mandeln, Pintenkernen, Basilikumsamen und
Heidelbeerencoulis

Mon cheesecake aux amandes, notx de pin, graines de basilic et coulis de
myrtille

Mow 4nskerik ¢ MMHaanem, KeapoBbIMM OpPELLIKAMUK, CEMEHaMM
Basunmka n YepHUKoOu

I Gin Tonic pensato per Miky: Dry Gin Bombay froozen, Sorbet-
to al Limone e Salvia, Zeste candite di LLimone Verde e Schwep-

pes all’lbisco

Gin Tonic for Miky: frozen dry Gin Bombay; lemon and sage sorbet, can-
died green lemon zests and hibiscus Schweppes

Gin Tonic fur Miky: frozen Dry Gin Bombay; Zitronensorbet, kandierte
Gruner- Zitronenschale, Schweppes Hibiskus

Gin Tonic pour Miky: frozen dry Gin Bombay; sorbet au citron, zestes de
citron vert confit, Schweppes a [hibiscus



OxvH-Tonuk ana Miky: 3amopoxeHHbIn Bombeli cyxon [KuH,
lepbeT U3 NIMMOHa, LyKaTbl N3 NMMOHHOM Ueapsl, LLiBennec
['mbuckyc

Cremoso al Cioccolato bianco con salsa Tanzanie 75% di Cacao e

cristalli di olio essenziale di Menta

White chocolate custard with Tanzanie sauce (75% Cocoa) and mint
essential ol crystals;

Englische Creme mut weisser Schokolade und Sauce Tanzanie (75%
Kakao) und Minze- atherischem Ol in Kristallform;

Creme anglaise au chocolat blanc et sauce Tanzanie (75% de cacao) et de
cristaux d huile essentiel de menthe ;

Cnagkui Kpem u3 6ernoro wokonaaa ¢ coycom 7anzanie (75% Kakao)
N ¢ KpUcTannamm ns adMpHOro macra MsThbl

l.a Creme Brulée di Amélie alla L.avanda

Amelie’s lavender creme briilée
Amelies Lavendel Creme briilée
La Creme Briléee d’Amélie a la lavande

Kpem-6ptone Amenu ¢ naBsaHaon



Caffe Gourmand Amélie



