ANTIPASTI - Starters

Hummus di Ceci con Canocchie al Forno alla Paprika
dolce

Chickpea hummus with mantis shrimps baked with sweet papri-
ka

Kichererbsen-Hummus mat in sifsem Paprika gebackten
Heuschreckenkrebsen

Houmous de pois chiches avec cigales de mer au paprika, cuites
au four

XYMYC U3 HyTa C MOPCKUMUW UMKagamu, 3anevyeHHbIMU B
clriaZikon nanpuke

Crema al Porro e Patate con Uovo Cotto a Bassa Tem-
peratura, Sale affumicato

Leek and potato creamy soup with low temperature cooked egg
and smoked salt

Weiche Lauch- und Kartoffelcremesuppe mit bei niedrigen Tem-

perature gekochtem i und gerauchertem Salz

Creme de poireaux et pommes de terre avec ceuf cuit a basse
température et sel fumé

MSArkun Kpem c nyKkom-rnopeem v kaptogenem, ¢ aMyom, rnpu-
FOTOBJIEHHLIM NPU HU3KOM TeMnepaTtype, U KONYEHOW COSbIo



Flan allo Spinacio Fresco con Fonduta di Bettelmatt

dell’Alpe Forno

Fresh spinach flan with with Bettelmatt Alpe Forno cheese fon-
due

Frischer Spinatflan mit Bettelmazrt Alpe Forno Kdsefondue

Flan d’épinards frais avec fondue au fromage Bettelmatt Alpe
Forno

dnaH ceexero wnuHaTa ¢ PoHAlo ceipa Bettelmatt Alpe For-
no

Pan Brioches Maison con Paté di Foie Gras d'Anatra,
Mele Golden caramellate in crema, Cipolla Bionda al-
I'Aceto Balsamico e Sale Dolce di Cervia

Brioche Maison with foie gras, caramelised golden delicious ap-
ples with cream, yellow onion with vinegard and sweet salt of
Cervia

Pan brioches maison mit fntenstopfleberpastete, karamel-
listerten Golden Delicious Apfel mit Sauce, gelben Zwiebeln mit
Balsamico-Fssig und sifsem Cervia-Salz

Pan brioches maison au %a[é de foie gras de canard,
carameélisées pommes Golden Deliciousa la creme, oignon jaune
avec du vinaigre balsamique et sel doux de Cervia
[TaH-6puroLl-Me30H C yTUHOM NawTeToM U3 dya-rpa,
kapamenbHble A6nokn Golden Delicious B cnvBkax, Nyk ¢
6anb3aMmyeckum yKCycoM 1 crnagkas conb Yepsu



PRIMI PIATTI First Courses

Vellutata Morbida di Cavolfiore con Rombo al Tandoo-
ri Masala e Sale Blu di Persia

Cauliflower creamy soup with Turbot fish from Indian Tandoort
and Blue Salt of Persia

Weiche Blumenkohlcreme mit Steinbuttfisch vom indischem Tan-
doori und blauem Salz aus Persien

Creme de chou-fleur douce au poisson turbot du tandoort indien
et sel bleu de Perse

MsaArknn Kpem 1u3 LUBETHOW KanycTbl C TYPOO C MHOUNCKNUM
TaHaypw n ronybomn cosbo nepcum

Le mie Tagliatelle al Dragoncello Fresco con Bisque di
Gamberi, Cozze e Asparagi di Mare

Tagliatelle my way with fresh tarragon and shrimp bisque sauce,
mussels and glasswort

Tagliatelle meiner Art mit frischer Estragon, Garnelen-Biskuit-
Sauce, Muscheln und Queller

Tagliatelles a ma facon a l'estragon, avec sauce bisque aux cre-

pettes, moules et salicorne



TanbaTenne no- MOEMY CO CBEXNM 3CTPAroHOM "1 COycom
ounckeun n3 KpeBeETOK, MMOUAMU N COJNNEPOCOM

Ravioli ripieni al Cacio e Pepe su Crema di Broccolo e

L.amelle di Mandorle

Ravioli stuffed with Cacio cheese and pepper on broccoli cream
and almond slices

Mit CacioKase und Pfefler oefullte Ravioli auf Brokkolicreme
L{jzjgﬂﬁngelsc/zeiben 4

Raviolis farcis au fromage Cacio et au poivre sur creme de bro-
coli et tranches d'amandes

PaBnonu ¢ Ha4unHKou 13 cbipa Ka4vo 1 nepua, Ha Kpeme n3
BPOKKONN U ¢ NOMTUKaMN MUHAAN4A

Paniscia alla Novarese con Mazzancolle al Rosmarino
( min. 2 persone - attesa 2() min. )

Paniscia alla Novarese (rice with vegetables, beans and sausage)
with prawns with rosmary (2 people — 20 minutes)

Paniscia alla Novarese (Reis mit Gemuise, Bohnen und Wurst) mit
Garnelen mit Rosmarin (Mindestens zwei Personen - 20 Minuten
Wartezet)

Paniscia alla Novarese (riz aux legumes, haricots et saucisse) aux

crevettes au romarin (minimum deux personnes - 20 minutes
d attente)

Paniscia alla Novarese (puc ¢ oowamu, aconbsio 1
konbacou) ¢ KpeBeTkamu ¢ po3MapuHOM (MUHUMYM [Ba
Yyenoseka - 20 MUHYT OXnaaHus)



PIATTO UNICO

One-Course

Risotto alla Milanese con Ossobuco di Vitello e
Gremolada 20 min. attesa)

Risotto Milanese with braised veal shanks slice with gremolada
(minced rosemary and lemon peel)

Fchter Risotto mit geschmorte Kalbshaxenschetbe Mailander Art

mit Krauter-Wiirzmischung Gremolada.

Risotto avec jarret de veau Ossobuco a la milanaise avec garni-
ture Gremolada.

P130TTO MMNaHCKN ¢ 0ccobyKO 13 TYLLEHON TENATUHbI Ye-
pPEHKaMMU.



SECONDI PIATTI - Second Courses

Trancio di Branzino Selvatico cotto nel Fieno Officina-
le della Valle Antig()ri() con Piattoni Verdi al Pompelmo
Rosa

Slice of wild sea bass cooked in the officinal hay of the Antigorio
Valley with snow peas and pink grapefruit

Scheibe vom wilden Wolfsbarsch, gekocht im Offiziellen Heu des
Antigorio-1als, mit Zuckererbsen und pink Grapefruit

Tranche de bar sauvage cuit dans le foin officinal de la vallée de
['Antigorio avec haricots mange-iout e pamplemousse rose

JIOMTUK OMKOrO MOPCKOro OKYH4, MPUroTOBIIEHHbLIW B fekap-
CTBEHHOM CeHe O0JSIMHbI AHTUIOPMO C FOPOXOM CHera u ¢ po-
30BbIM rpenndopyTom

LLuccio Perca marinato all'Olio di Canapa servito con
Cavolo riccio, Nocciole Piemontesi e Sfere all’Aperol

Pike perch marinated in hemp otl and onzblzfrom Tropea, served
wz[ﬁp curly kale, Piedmontese [azelnuts and Aperol balls (alco-
holic drink)

Mit Hanfol und Tropea-Zwiebeln marinierter Zander, serviert
mit Krauskraut, piemontesischen Haselniissen und Aperolkugeln

(alkoholischer Aperitif)

Sandre mariné au huile de chanyre et orgnon de Tropea, servi
avec chou frisé, noisettes du Piemont et avec boules d'Aperol

(apéritif alcoolisé)



Cyfak, MapMHOBaHHbIE B ONIMBKOBOM MEHbKa U JTyKOM OT
Tponea nogaeTcs ¢ KyapsiB ov Kanyc on Jlurypun, opexam
[MbeMOHTa u C Wwapukamun Aperol (@ankoronbHbIA HANUTOK)

Brasato alla California servito con disco di Polenta
Gialla e Rape Glassate con Pepe all'Arancio

Braised meat “Lombard California” style on medallion of polen-
ta, and botled turnips with orange flawoured pepper

Geschmortes Fleisch nach lombardischer- kalifornischer Art auf
Polentamedaillon und gelcoc/z[en wetissen Ruben mit Pfeffer mit

rangengeschmack

Viande braisée facon «l.ombard California» sur médaillon de
polenta et navets bouillis au poivre a 'orange

TyweHoe maco B ctune «Jlombapg KanudopHus» Ha meaa-
NbOHE U3 MOJSIEHTbI N OTBAPHOM pPerbl C NEPLEM CO BKYCOM
anenbcuHa

Scamone di Black Angus USA con Salsa ai Funghi

Cardoncelli Toscani e Gratin Dauphinois di Patate

American Angus rump with Tuscan Cardoncelli mushroom sauce
and potatoes gratin Dauphinots

Rump von Angus USA mat toskanischer Cardoncelli-Pilzsauce
und gratinierter Dauphinois

Rumsteck d’Angus USA a la sauce aux champignons toscanes
Cardoncelli et gratin dauphinois



Ory30k aHryc USA ¢ TockaHcknm rpnbHbiv Cardoncelli co-
YCOM W FPUTUH-A0DUHOUA

DESSERTS

Sorbetto L.Limone e Salvia

Lemon and sage sherbet
Jitronen- und Salbeisorbet

Sorbet au citron et a la sauge

CopbeT ¢ nMMoHOM U Lwandeem

I1 Mio Tiramisu

Tiramisu my way (espresso soaked ladyfingers layered with a

light mascarpone cream)

Tiramisu meiner Art (Mit Kaffee aromatisierte Loffelbiskuits
bedeckt von Mascarpone-Creme)

Tiramisu a ma facon

Tupamuncy no-moemy (MHOrocrnomHbIN AecepT ¢
CbIPOM MacKaprnoHe, Koe 1 nevyeHbem caBospau)

L.a Creme Brulée di Amelie alla Fava di Tonka

Amelie’s Tonka beans creme briilée


https://ru.wikipedia.org/wiki/%25252525D0%2525252594%25252525D0%25252525B5%25252525D1%2525252581%25252525D0%25252525B5%25252525D1%2525252580%25252525D1%2525252582
https://ru.wikipedia.org/wiki/%25252525D0%252525259C%25252525D0%25252525B0%25252525D1%2525252581%25252525D0%25252525BA%25252525D0%25252525B0%25252525D1%2525252580%25252525D0%25252525BF%25252525D0%25252525BE%25252525D0%25252525BD%25252525D0%25252525B5
https://ru.wikipedia.org/wiki/%25252525D0%25252525A1%25252525D0%25252525B0%25252525D0%25252525B2%25252525D0%25252525BE%25252525D1%252525258F%25252525D1%2525252580%25252525D0%25252525B4%25252525D0%25252525B8

Amélie's Creme Brilee mit Tonkabohne
Amélie's Creme Briilee a la FFeve de Tonka

Kpem-6pronie Amenu ¢ bacornbto ToHka

Cremoso al Cioccolato Bianco con salsa al
Cioccolato Fondente e cristalli di olio essenziale di

Cannella

White chocolate custard with black chocolate sauce and
cinnamon essential otl crystals

Pudding mit weifser Schokolade mit dunkler Schokola-

ensauce und wesentlichen Zimtkristallen

Creme anglaise au chocolat blanc avec sauce au chocolat
noir et cristaux essentiels de cannelle

3aBapHoi kpem ¢ 6enbiM LLOoKoNagoM C COyCoM U3

TEMHOrO LLOKONaaa U OCHOBHLIMW KpUcTannamm Ko-
pyLibl

Caffe Gourmand Amelie



